PInéné orechy |

Tésto: 250g masla
130g mouckového cukru
2509 hladké mouky
60g mletych ofech(
60g strouhanky

Napli: 1609 cukru
160g mletych ofechl
1 Zloutek
3 lZzice rumu
maslo

Cokoladova poleva

VSechny suroviny na tésto zpracujeme a plnime do
formi¢ek na ofechy. PeCeme dozlatova. Vychladlé
plnime néplni, slepujeme po dvou a nakonec
namacime v Cokoladoveé poleve.




PInéné orechy Il

Tésto: 140g masla
80g mouckového cukru
2209 hladké mouky
60g mletych ofech(
mouckovy cukr na posypani

Napln: 175g mouckového cukru
3 Izice rumu
200g mésla

1-2 IZice kakaového prasku

VSechny suroviny na tésto zpracujeme a plnime do
formi¢ek na ofechy. PeCeme dozlatova. Vychladlé
plnime naplini, slepujeme po dvou.




Likérové v énecky

Tésto: 160g hladké mouky
140g masla
709 cukru
140g mletych neloupanych mandli
1 Zloutek
2 IZice silného likéru
citronova kara
skofice

Mouku, cukr, maslo, citronovou karu, skofici a mandle
promichame. Pfidame Zloutek a likér a vypracujeme
tésto. Rozvalime na 1cm silnou placku a vykrajujeme
vénecky, které potfeme likérem a posypeme hrubym
cukrem. Klademe na plech vylozeny pecicim papirem a
pec¢eme doruzova




Sadloveé kuli ¢ky

Tésto: 200g hladké mouky
150g mouckového cukru
60g kakaa
1509 sadla
1 vanilkovy cukr
loupané mandle

Ze vSech ingredienci (kromé mandli) vypracujeme
tésto, ze kterého délame malé kulicky. Do kazdé
kulicky vmackneme mandli. Pe¢eme v mirné vyhraté
troubé.




Slehaékové cukrovi

Tésto: 3509 polohrubé mouky
200g masla
Y5 Slehacky
% praSku do peciva
1 Zloutek
vanilkovy cukr

Vypracujeme tésto, vyvalime a vykrajujeme rGizné tvary.
UpecCeme a jesSté teplé obalujeme v cukru.




Slehaékové cukrovi 2

Tésto: 2509 100% tuku Omega
5 sklenic hladké mouky
2 Zloutky
1 Slehacka

Zpracovat tésto, vykrgjet tvary. Po upeceni obalit v
mouckovém cukru s vanilkou.




Ananasové vale ¢ky

Tésto: 3tatranky
100g masla
100g ananasu
6 kulatych piskot(
mouckovy cukr
Cokoladova poleva
mlety kokos
rum

Ananasové kousky nechame okapat a rozemeleme je
spolecné  statrankami. Pfidame maslo, rum,
ananasovou Stavu a rozmackané piskoty. Vypracujeme
hmotu, kterou podle chuti pfisladime. Dame ztuhnout
do lednice. Potom tvarujeme malé valeCky, které
macime v C¢okoladé. Nékteré obalujeme v kokosu, jiné
pokapeme trochou svétlé ¢okolady.




Krupicové kuli ¢ky

Tésto: 2509 détskeé krupice
100g masla
200g cukru moucka
8 Izic rumu

Zpracovat hmotu, nechat do druhého dne ulezet,
tvarovat kulicky, obalit v Cokolddé a kokosu nebo
oriscich.

Maslové kokosové kuli €ky

Tésto: 200g kokosové moucky
240g mouckového cukru
80g masla
2 vejce
60g kakaa

VS8e smichame a tvarujeme kuli¢ky, které obalujeme
v kakau s mouckovym cukrem nebo v kokosové
moucce. Nechame v chladu uleZet.




Vanilkové rohli éky bez o fechu
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Tésto: 200g hladké mouky
50g mouckového cukru
1 Zloutek
120g tuku
cukr moucka a
vanilkovy cukr na obalovani

Vypracujeme tésto, nechame do druhého dne v chladu
odpocinout. Vyvalujeme malé valeCky a tvarujeme na
vymazany plech malé rohlicky. UpeCeme doruzova a
horké obalujeme v cukru s vanilkou.




Vanilkové rohli ¢ky s o rechy

Tésto: 2209 hladké mouky
70g mouckového cukru
140g masla
1 Zloutek
70g ofechu
2 vanilkové cukry

Maslo kratce utfeme s cukrem a vanilkovym cukrem,
pridame Zloutek. Pak vmichame jemné mleté ofechy
s moukou a dukladné& zpracujeme. VSechny suroviny
musi mit stejnou teplotu. Tésto nechame 1-2 hodiny
odpocinout pfi pokojové teploté. Tvarujeme rohlicky,
upecené obalujeme v mouckoveém cukru s vanilkou.




Vanilkové rohli ¢ky

Tésto: 300g hladké mouky
40g mouckového cukru
2 Zloutky
200g tuku
100g mletych ofisku
cukr moucka a
vanilkovy cukr na obalovani

Vypracujeme tésto, nechame do druhého dne v chladu
odpocinout. Vyvalujeme malé valecky a tvarujeme na
vymazany plech malé rohlicky. UpeCeme doriuzova a
horké obalujeme v cukru s vanilkou.




Parizské rohli ¢ky

Tésto: 300g hladké mouky
120g mouckového cukru
250g Hery
90g mletych ofechu
2 Zloutky

Krém: 2 vejce
4 Zloutky
300g mouckového cukru
375g masla
USlehame nad pérou.

Zpracujeme tésto a vtlaCujeme do formi¢ek. Po upeceni
a vychladnuti stfikame na rohlicky ozdobné krém.
Dame ztuhnout a potom krémovou c&ast macime
v ¢okoladové poleve.




Myslivecké knofliky

Tésto: 300g hladké mouky
30g mouckoveho cukru
140g tuku
2 Zloutky

Napln: 3 bilky

200g nastrouhanych ofecht

200g mouckového cukru
Uslehame tuhy snih, do kterého lehce vmichame
nastrouhané ofechy a cukr.

Tésto zpracujeme, vyvélime a vykrajujeme kolecka. Na
vykrajena kole¢ka dame IziCku naplné a vtiskneme
pulku viaSského ofechu. Pe¢eme velmi mirné.




Kakaové rohli ¢ky s o fechy

Tésto: 2509 hladké mouky
150g mouckového cukru
200g masla
100g mletych ofech
1 IZice kakaa
1 1Zicka mléka

Vypracujeme tésto, postupné protlacujeme pres
nastavec na masovém strojku a tvarujeme malé
rohlicky. UpecCené, jesté teplé, obalujeme v mouckovém
cukru.

Maslové kokosové kuli ¢ky

Tésto: 200g kokosové moucky
240g mouckového cukru
80g masla
2 vejce
60g kakaa

VSe smichame a tvarujeme kuliCky, které obalujeme
v kakau s mouckovym cukrem nebo v kokosové
moucce. Nechame v chladu ulezet.




Klasterni rohli ¢ky

Tésto: 140g hladké mouky
100g nastrouhanych ofiSku
50g cukru moucku
100g masla nebo rostlinného tuku (napf.
Stela)
1 Zloutek.

VSe zpracujeme na tésto, které nechame v chladu
odpocinout. Potom uvalime valeCek, nakrgjime na
stejné kousky a tvarujeme rohlicky. Dame na plech,
vyloZeny pedicim papirem, v pfedehfaté troubé zvolna
upeCeme. Vychladlé rohlicky pomazeme na vrchni
strané Cokoladovou polevou, obalime v nastrouhanych
ofiScich a nechame ztuhnout.




Maslové rohli ¢ky

Tésto: 120g masla
120g cukru
100g ofisku
2509 hladké mouky
2 Zloutky
citrénova kara
vanilka

Vypracujeme tésto, nechame do druhého dne v chladu
odpocinout. Vyvalujeme malé valeCky a tvarujeme na
vymazany plech malé rohlicky. UpeCeme doruzova a
horké obalujeme v cukru s vanilkou.




Husarské knofli ¢ky

Tésto: 500g masla
4009 cukru
4 vejce
500g mletych liskovych ofiSka
5009 hladké mouky
1 citron (kara + Stava)
1 IZicka skofice
2 Zloutky
cukr na posypani
strouhané mandle
cervena zavarenina

Maslo a cukr uSlehame do pény. Jednotlivé vmichame
vejce a po Castech pfidavame ofisky, mouku,
citrénovou kuru, Stavu, skofici. Troubu predehiejeme
na 200°C. Na plech rozloZzime pedici papir. Z tésta
vytvarujeme malé kulicky a do nich udélame koncem
varecky dulky. Zloutek roz8lehame a kulicky jim peélivé
potfeme. Povrch posypeme cukrem a mandlemi.
Peceme asi 25 minut. Cukrovi nechame vychladnout.
Do dilkd ddme zavareninu a nechame zatuhnout.




Mocca ovalky

Tésto: 210g hladké mouky
70g mouckového cukru
140g masla
50g mletych ofiSka
20g jemné mleté kavy

Krém: 60g masla
80g cukru
1 Zloutek
trochu silné studené kavy

Vypracujeme tésto a nechdme v chladu odpocinout.
Vyvalime a vykrajujeme ovalky. Na vymazaném plechu
upec¢eme. Vychladlé slepujeme krémem. Na krém
utfeme maslo s cukrem, Zloutkem a kavou. Slepené
cukrovi polijeme bilou ¢okolddou a popraSime mletou
kavou.




Cokoladové kola éky s nadivkou

Tésto: 180g hladké mouky
100g mouckového cukru
140g masla
3 Zloutky
100g strouhané ¢okolady
kara z ¥ citrénu

Napli: 40g mletého kokosu
40g mletych ofechu
30g mouckového cukru
2 IZzice rumu
mléko

Maslo utfeme do pény s cukrem, Zloutky, strouhanou
¢okoladou, pfidame citronovou karu a mouku. Z tésta
tvarujeme malé kulicky. Kazdou kuliCku prstem
vytvarujeme do kolad¢ku s dulkem. Do dilku déame
nadivku. VSechny pfisady na nadivku spafime trochou
horkého mléka, aby nadivka byla viaéna. Peleme
dorGiZova.




Kremrole

Tésto: 3509 hladké mouky
2509 tuku (Hera)
1/8 | Slehacky

Napln: 250g jablek
350g mouckoveho cukru
2 bilky

Vypracujeme tésto, nechame hodinu v chladnice
ulezet. Tence vyvalime, krdjime na 2 cm Siroké prouzky
a navijime spfesahem na kovové trubicky. Na
vymazaném plechu upeceme. Vychladlé kremrole
plnime jablkovym snéhem. Do Slehade dame jemné
nastrouhana jablka, cukr a bilky. Slehame aZ je snih
tuhy.




Konakové Spi ¢ky

Tésto: 180g mouckového cukru
120g masla
200g détskych piskott
2 IZzice kakaa
4 IZzice rumu

Krém: maslo
vajecny konak

PiSkoty rozdrtime, smichame s cukrem, maslem,
kakaem a rumem. Vypracujeme tésto, kousky tésta
vtlatujeme do malych likérovych  StamprliCek,
vysypanych mouckovym cukrem. Prstem nebo
obracenou vareCkou namocenou v cukru vytlaCime
dalek, vyklopime, naplnime krémem a pfilepime piskot.
Na krém utfeme maslo s vajeénym korakem. Muzeme
polit cokoladovou polevou.




Tatrankové pracny s kokosem

Tésto: 2509 hladké mouky
100g piskového cukru
2509 100% tuku
1 vejce
3 tatranky
2 velké hrsti strouhaného kokosu

Tatranky s kokosem umeleme, pfidame na val
k mouce, cukru a promichame. Do dalku nastrouhdme
ztuzeny tuk, vyklepneme vejce a vypracujeme tésto.
Formicky plnime asi do 1/3. PeCeme ve stfedné teplé
troubé a jesté horké vyklopime do misy s mouckovym a
vanilkovym cukrem a obalime.




Tatrankové pracny

Tésto: 3 tatranky
60g cukru
100g strouhanych ofechu
350g hladké mouky
2509 100% tuku
1 vejce

Tuk a tatranky nastrouhame a ze vSech pfisad
vypracujeme tésto. Naplnime formi¢ky a upeceme.
Vyklopime a silné pocukrujeme.




Tésto: 200g hladké mouky
150g masla
60g mouckového cukru
30g mletych viasskych ofisku
1 Zloutek
% sacku vanilkového cukru
1 IZicka kakaového prasku
Spetka skofice
tuk na vymazani formi¢ek
mouckovy cukr na obaleni

Vypracujeme hladké tésto, které zabalime do félie a
nechame hodinu v chladu. Poté plnime vymazané
formiCky a upe€eme. Jesté teplé obalujeme

v mouckovém cukru.




Kokosové cukrovi ze strojku

Tésto: 100g cukru
1209 kokosu
120g tuku
3009 polohrubé mouky
1-2 vejce
trochu vanilky

Tuk rozemneme do mouky, pfidame cukr, kokos,
vanilku a vejcem tésto spojime. Na strojku tvofime
rizné tvary cukrovi. Poté peeme a zdobime
mouckovym cukrem nebo pokapeme ¢okoladou.




Cukrovi tvarované strojkem

Tésto: 4609 hladké mouky
100g cukru moucka
2509 Stely
100g ofechd,
Cokoladova poleva
marmelada nebo mouckovy cukr

Zpracujeme tésto, které protlaCujeme strojkem a
tvofime tyCinky. Upeleme ve vyhfaté troubé. Poté
muzeme obalovat v mouckovém cukru nebo ¢ast
namacet do Cokoladové polevy. Muzeme je také
pomazat marmeladou a jeSté namocit do 1/3 délky do
cokolady.




Pernicky

Tésto: 4009 hladké mouky
200g cukru moucka
2 cela vejce
80g tuku
70g medu
citronova kira
vanilkovy cukr
skofice
3 Spicky noze jedlé sody

VSe zpracujeme v tésto, nechame chvili odpocinout.
Vyvalime a vykrajujeme. Vzdy dva stejné tvary slepime
marmeladou a az druhy den naméacime v ¢okoladové
poleve.




Tésto: 250g mouckového cukru
ze 4-5 bilkd snih
120g kokosové moucky
120g mletych ofisku

VSechny suroviny smichame a Izi¢kou délame na
pecici papir kopecky, které potom upeceme.




Kakaova kolecka

Tésto: 230g hladké mouky
150g masla
70g mouckového cukru
20g kakaového prasku
1 Zloutek
tmava Cokoladova poleva
pulky mandli

Krém: 125g masla
100g mouckového cukru
1 |Zice rumu

Vypracujeme tésto, které nechame zabalené ve folii
odlezet hodinu v chladu. Pak ho rozvalime na lat silny
23mm — vykrajime kolecka, které upeCeme na plechu
s papirem na peceni. VysSlehame hladky krém. Polovinu
koleCek potahneme rozehfatou ¢okoladovou polevou a
ozdobime mandli. Na zbyla koleCka nastfikame krém,
pritiskneme na né ozdobena kolec¢ka a dame do chladu.




Tésto:

Nepravy marcipan

320g cukru moucka
80g masla

130g suseného mléka
1 bilek

IZice rumu.

Zpracujeme na tésto, mizeme z ného délat kulicky,
které obalime v barevném macku, nebo vysypeme
formi¢ku na Cokoladu cukrem, kousek tésta v cukru
obalime, nacpeme do formi¢ky a vyklepneme, nechame

oschnout.

Tésto:

Péna:

Slepované piskoty

280g masla

2809 hladké mouky

3 Zloutky

2 IZice vanilkového cukru

naSlehat 3 bilky s 280 g cukru.

Vykrgjime tvary, na né kapneme uslehanou pénu a
dame péct, pak slepujeme marmeladou.




Skebli &ky

Tésto: 2509 hladké mouky
2509 tuku
1 vejce
2 IZice studené vody nebo mléka

Nadivka: 100g ofechu
100g mouckového cukru
1 vejce
1 IZice rumu

Tésto vyvalime na tenko, vykrajujeme koleCka a plnime
je nadivkou. Kolecka prekladame na polovinu a kraje
pevné pritiskneme na okrajich a peCeme.
Jesté horké se obaluji v mouc¢kovém cukru smichaném
s vanilkovym cukrem.




Vinné cukrovi

Tésto: 2509 hladké mouky
2509 tuku
1 Zloutek
5 IZic bileho vina

Vypracujeme tésto, vyvalime a vykrajujeme razné tvary.
Upeceme a jesté teplé obalujeme v cukru.

Orechoveé kuli ¢ky

Tésto: 2509 hladké mouky
200g masla/Hery
509 cukru
1 Zloutek
Y vanilkového cukru

Vypracujeme tésto — vyvalime, vykrajujeme kolecka,
doprostifed dame liskovy ofech, zabalime do tésta —
vytvofime kuliCku a pe€eme. Horké obalit v mouckovém
cukru.




Vaflové fezy

Nadivka: dortoveé oplatky
300g strouhanych ofecha
300g cukru
6 Zloutkd

Krém: Yol mléka
2 IZice Skrobu (maizena)
90g cukru
250g masla

Dortové oplatky vyskladame na plech s vySSim
okrajem. UsSlehame Zloutky s cukrem, poté pridat
ofechy. Potfit oplatky a upéct do rizZova.

Poté uvafime kaSi z mléka, Skrobu a cukru. Do studené
kaSe pfidame mléko a vySlehame v hladky krém,
kterym potfeme upeCenou nadivku. Pokapeme
Cokoladou a posypeme ofisky.




Linecké cukrovi |

Tésto: 140g hladké mouky
80g Hery
50g mouckového cukru
1 Zloutek
2 1Zi¢ky vanilkoveho cukru
1 IZika citrénové Stavy
marmelada na slepeni cukrovi
¢okolada na ozdobeni

Zpracujeme tésto a dame na hodinku do lednice
odpocinout. Je dobré pfed vyvalovanim i tésto nechat
trochu povolit, aby se dobfe vyvalovalo. Potom
vyvalime plat silny asi 2 az 3mm. Pfi vyvalovani
muzeme tésto podsypéavat. Vykrajujeme libovolné tvary,
peceme v predehraté troubé na 170 stupritl dozlatova.
Studené slepujeme marmeladou a mudzeme ozdobit
Cokoladou.




Tésto:

Tésto:

Linecké cukrovi Il

350g hladké mouky

250g masla

120g mouckového cukru

3 Zloutek

1 vanilkovy cukr

marmelada na slepeni cukrovi

Linecké cukrovi Il

2809 hladké mouky

210g mésla

100g mouckového cukru

1 vejce

marmelada na slepeni cukrovi
citronovéa kdra




Linecké cukrovi IV

Tésto: 210g hladké mouky
140g masla
70g mouckového cukru
2 Zloutky
marmelada na slepeni cukrovi
citronovéa kdra




